
Hochzeits – Pauschalen                                                                   

 
 

Einmal im Leben 
Sternensaal 

 
Tischwäsche 

wahlweise: weiß, rosé oder champagnerfarben 
Stoffservietten 

Festlich gedeckt 
*** 

Menükarten rot oder blau 
Exklusive Blumendekoration mit 

Rosenblättern 
Kerzen farblich abgestimmt 

*** 
Wunderkerzenempfang der Gäste 

Roter Teppich 
Holzfäller-Einlass 

 
Aperitif 

 
Mediterranes Hochzeitsbuffet 

*** 
Tomatensuppe mit Tortellini 

*** 
Artischockensalat mit Oliven 

Gegrillte Paprikaschoten in Olivenöl mit 
Aromaten 

“Coppa“ Luftgetrockneter Schweinekamm 
Parmaschinken mit Melonen und Trauben 

Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten in 
Balsamico-Dressing 

“Vitello Tonnato“ 
Kalbsabraten in Thunfischsauce 

*** 
Tagliatelle „Frutti de Mare“ 

Kalbshaxenscheiben „Osso bucco“ mit Gnocchi 
Scaloppine von der Putenbrust 

auf Zucchinigemüse 
Gemüse-Polenta, Spaghetti-Pesto 

Gartenfrische Salate 
*** 

Amarettokirschen mit Vanillecréme 
Tiramisu 

Dialog von frischen Früchten 
Haselnuss Mousse 

Ciabattabrot, Baguette, Griccini 
 

Getränke: 
Tischweine nach Wahl halbtrocken oder 

trocken (weiß, rot, rosé) 
Bier, Mineralwasser, Cola, Fanta, Sprite, 

Apfelsaft 
Hochzeitstorte, Kaffee, Tee 

 
 

59,50 € pro Person 

Unsere Pauschalen gelten für fünf 
Stunden bei einer Mindestteilnehmerzahl 

von 50 Personen. 
Als „Brautpaar“ dürfen Sie in unserer 
Hochzeitssuite kostenlos übernachten. 

Ihre Gäste übernachten bei uns zu 
Sonderkonditionen  

(DZ =75,00 € / EZ = 65,00 €) 
 

Festlicher Hochzeitstraum 
Sternensaal 

 
Tischwäsche  

wahlweise: weiß, rosé oder champagnerfarben 
Stoffservietten 

Festlich gedeckt 
*** 

Menükarten rot oder blau 
Exklusive Blumendekoration mit 

Rosenblättern 
Kerzen farblich abgestimmt 

*** 
Wunderkerzenempfang der Gäste 

Roter Teppich 
Holzfäller-Einlass 

 
Aperitif 

 
Festliches Hochzeitsbuffet 

*** 
Kartoffelsüppchen mit Lachswürfeln 

(wird serviert) 
*** 

Gefüllte Lachsforelle mit Garnelen 
Rosa gebratenes Roastbeef garniert mit 

Gemüse 
Norwegischer Lachs mit Meerrettich 

Bauernsalat mit Schafskäse 
Geflügelsalat mit Früchten 

Jahreszeitliche Auswahl von Salaten 
*** 

Schweinelende auf Pfefferrahmsauce 
Geflügelroulade auf Champignonsauce 

Rotbarschfilet an Rieslingcrémesauce mit 
Muscheln 

Gemüse der Saison 
Kartoffelkroketten, Butternudeln, 

Rahmkartoffeln 
*** 

Cassis Mousse auf Fruchtspiegel 
Bayrisch Créme, Rotwein-Beerengrütze 

Frischer Obstsalat 
 

Getränke: 
Tischweine nach Wahl halbtrocken oder 

trocken (weiß, rot, rosé) 
Bier, Mineralwasser, Cola, Fanta, Sprite, 

Apfelsaft 
Hochzeitstorte, Kaffee, Tee 

 
Zu späterer Stunde: 

Gemischte Käseauswahl mit Brot und Butter 
 

66,50 € pro Person 


